ik SCHOMBURG

SCHOMBURG GmbH & Co. KG - AqudfinstraBe 2-8 - D-32760 Deimold
Ihr Gesprachspartner

Im Haus:

Niels Theis
Leiter Produktmanagement

Im AuBendienst:

Datum:
31.10.2016

13 58 5 Unser Zeichen:
Konformitatserklarung KT KD
INDUFLOOR-IB2255 / ASODURV2250

Durchwahl:

Sehr geehrte Damen und Herren,

die SCHOMBURG GmbH & Co. KG versichert mit dieser Konformitétserklérung die
Rezepturidentitdt zwischen den Produkfen

INDUFLOOR-IB2255 / ASODUR-V2250.

Angaben aus Zulassungen, Prifzeugnissen und technischen Dokumentationen kénnen

wechselseitig tbertragen werden.
Produkt und Verarbeitungseigenschaften sind identisch. SCHOMBURG GmbH & Co. KG
Aqudfinstrafie 2-8
D-32760 Detmold
Mit freundlichen GriBen Telefon +49-5231-953-00
Telofox +49-5231-953-123
www.schomburg.de

Werksniederlassung Halle
Deutsche Grube 11

D-06116 Halle/Saale
Telefon +49-345-57180-0
Telefax +49-345-57180-77

Sparkasse Paderborn-Detmold
5005962 BLZ 476 50130)
IBAN: DE14 4765 013000050059 62

Leiter chemischTechnische Abteilung Leiter Produkimanagement BIC: WELADESDXX
Commerzbank Defmold
448449900 (BZ 476 400 51)
IBAN: DEGS 4764 0051 0448 4499 00
BIC: COBADEFFXXX

Volksbank Paderborn-Héxier-Detmold
8201621600 (BLZ 472601 21)

IBAN: DE34 4726 01218201 6216 00
BIC: DGPBDE3MXXX

USHD Nr.: DE 124616406

SCHOMBURG GmbH & Co. KG
Entwicklungs- u. Produktionsgesellschaft
Pers. haft. Gesellsch.:

SCHOMBURG Verwaltungs GmbH
Handelsregister Lemgo B 4538 -

Geschéfisfiihrer:

Albert Schomburg
Ralph Schomburg
Alexander Weber

Vorsitzender des Beirates:
Albert Schomburg



Hygiene-Institut
des Ruhrgehiets

Institut fiir Umwelthygiene und Toxikologie
Direktor: Prof. Or. rer. nat. L. Dunemann

Trager: Verein zur Bekdmpfung der Volkskrankheiten im Ruhrkohlengebiet e.V.

Hygiene-Instiiul - Postiach 10 12 55 - 45812 Gelsenkirchan

Schomburg GmbH & Co. KG
Aquafinstr. 2-8
32760 Detmold

Auftraggeber:

Auftragseingang:

Probeneingang:

Prifkorper:

Priifbericht

22.12.2014

Rotthauser Str. 21
45879 Gelsenkirchen

Zentrale (0203) 9242-0
Durchwahl - 150

Telefax -155

E-Mail j-begerow@hyg.de
Internet www.hyg.de

Unser Zeichen: H-256829-15-Bg
Ansprechpartner: Dr. J. Begerow

Gelsenkirchen, den 12.05.2015

Schomburg GmbH & Co. KG, Aquafinstr. 2-8, 32760 Detmold

16.01.2015 (Herr Jende/Frau Tcheon, Ihr Zeichen: CJ/Tc)

Glasplatten (ca. 70 mm x 70 mm) einseitig beschichtet mit

INDUFLOOR®-IB 2255, farblos, seidenmatt

Auftragsinhalt:

Priifzeitraum:

Das Akkreditierungszeichen ist giiltig fiir die in der Anlage der Akkreditierungsurkunds aufgefiihrien

05.01.2015 bis 20.01.2015

Pritfverfahren. Die Akkreditierungsurkunde kann eingesehen werden unter; www.hyg.de.

Prifung auf Eignung flr den indirekten Lebensmittelkontakt
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USt.-1D: DE125018356, Vorstand: Prof, Or. Werner Schiake (Vorsitzender], Prof. Dr. Jirgen Kretschmann, Or. Emanuel Grin, Volker Vohmann, Prof. Or. Lothar Dunemann
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1. Auftragsinhalt und Beurteilungsgrundlagen

Das Hygiene-Institut des Ruhrgebiets wurde von der Firma Schomburg GmbH & Co. KG beauftragt,
die zweikomponentige Polyurethan-Acrylatversiegelung INDUFLOOR®-IB 2255 auf ihre Eignung flr
den Einsatz in Lebensmittelbereichen zu priifen. Die Beschichtung soll u.a. als Oberflachenschutz
auf Deckversiegelungen in der Lebensmittelindustrie eingesetzt werden. Ein direkter Kontakt mit
Lebensmitteln entspricht dabei nicht dem bestimmungsgeméafien Gebrauch.

Vom Auftraggeber wurden Informationen zu den Inhaltsstoffen und ein Bericht des Priiflabors
Eurofins Product Testing A/S mit der Prifberichts-Nr. 392-205-00015302 vom 16.04.2015 vorgelegt.
Der Prifbericht enthalt die Ergebnisse und die Bewertung der Priifung des Emissionsverhaltens der
Beschichtung nach dem Bewertungsschema des AgBB ,Vorgehensweise bei der gesundheitlichen
Bewertung der Emission von fllichtigen organischen Verbindungen aus Bauprodukten®.

Das Hygiene-Institut wurde beauftragt, zu priifen, ob bei indirektem Kontakt mit wéssrigen und
fetthaltigen Priflebensmitteln eine sensorische Beeinflussung erfolgt. Ferner sollte durch
Bestimmung der Globalmigration und der Migration von Ethylenglykol und Diethylenglykol sowie
des Restgehalts an freien monomeren Isocyanaten gepriift werden, ob bei unbeabsichtigtem
Kurzzeitkontakt mit Lebensmittein eine Migration von Inhaltsstoffen der Beschichtung auf
Lebensmittel erfolgen kann. Unter Berlicksichtung des o.g. Priifberichts des Priflabors Eurofins
Product Testing A/S solite dann beurteilt werden, ob das Produkt fir den Einsatz in
Lebensmittelbereichen einsetzbar ist.

Grundlagen der Priifung bildeten die Anforderungen des Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buches (LFGB) sowie der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 in der zurzeit gliltigen Fassung.

2. Durchfiihrung der Untersuchungen

2.1 Bestimmung der Globalmigration

Die Migrationspriifungen wurden in Anlehnung an Verordnung (EU) Nr. 10/2011 exemplarisch mit
den folgenden Simulanziebenmittein durchgefihrt:

- 3 %ige Essigsaure (G/V) in wassriger Losung (Simulanz B)
- 95 % Ethanol (Ersatzsimulanz 1 fur Simulanz D2)
- iso-Octan  (Ersatzsimulanz 2 flr Simulanz D2)

95 % Ethanol und iso-Octan werden nach der Richtlinie 82/711/EWG in solchen Fallen eingesetzt,
wenn aus technischen Griinden im Zusammenhang mit dem Analysenverfahren kein fetthaltiges
Lebensmittelsimulanz wie Oliven- oder Sonnenblumend! eingesetzt werden kann. Nach der
Methode 80.30-17(EG) der amtlichen Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB ist
bei der Priifung mit Ersatzmedien fiir Oliven- und Sonnenblumendl bei der Bewertung der hochste
Wert zugrunde zu legen, der unter Einsatz aller Priifmedien ermittelt wurden

Da es sich bei der Versiegelung um ein Produkt handeit, das dazu bestimmt ist, bei Raum-
temperatur oder darunter mittelbar mit Lebensmitteln in Kontakt zu kommen, waren die Migrations-
versuche bei einer Priiftemperatur von 40°C durchzuflihren. Als Kontakizeit wurde 2 h ausgewahit.

Es wurden 200 ml Lebensmittelsimulanz pro dm? Oberfliche eingesetzt. Da es sich um ein
Mehrwegmaterial handelt, waren die Migrationsversuche dreimal mit denselben Prifmustern
durchzufihren. Die Ubereinstimmung mit den lebensmitteirechtlichen Vorgaben ist auf Grundlage
der Ergebnisse zu beurteilen, die bei der dritten Priifung festgestellt werden.

Die dritten Migrate wurden ebenfalls zur Bestimmung der spezifischen Migration eingesetzt
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2.2 Geruchliche und geschmackliche Beeintrachtigung tiber den Luftpfad

Die Untersuchung erfolgte in Anlehnung an die 61. Mitteilung des Bundesinstituts fiir Risiko-
bewertung (BfR) und DIN 10955 (Sensorische Priifung von Packstoffen und Packmitteln fiir Lebens-
mittel). Als Priflebensmittel wurden Mineralwasser sowie ein fetthaltiges Lebensmittel (Kokosfett)
eingesetzt, die Kontaktzeit betrug 2 h bei 4 - 8°C. Die Priifkammer war wihrend dieser Zeit
verschlossen, um eine Beeintrachtigung der sensorischen Eigenschaften der Priiflebensmittel durch
die Umgebungsluft auszuschlieRen. Gleichzeitig wurden damit ,worst-case"-Bedingungen simuliert.

2.3. Spezifische Migration
Die Bestimmung von Ethylenglykol und Diethylenglykol in den Migraten erfolgte mittels GC-FID.

2.4 Zulassige Restgehalte im Endprodukt

Die Bestimmung des Restgehalts an Hexamethylen-1,6-diisocyanat in der Versiegelung erfolgte
nach der Methode B 80.30-26 der Amtlichen Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64
LFGB.

3. Ergebnisse
3.1. Globalmigration
Kontaktbedingungen: 3 x 2 Stunden bei 40 °C

3 % Essigsaure 95 % Ethanol iso-Octan Grenzwert (%)

INDUFLOOR®-IB 2255 1,2 mg/dm? < 1 mg/dm? < 1 mg/dm? 10 mg/dm?

(") Verordnung (EG) Nr. 10/2011, 1282/2011, 1183/2012 und 202/2014

3.2. Geruchliche und geschmackliche Beeintrachtigung von Testlebensmitteln tiber den Luftpfad

INDUFLOOR®-IB 2255 Mineralwasser Kokosfett zuldssiger Hochstwert (***)
Geruch nicht wahrnehmbar nicht wahrnehmbar
(1 x 2 h, Kilhlschrank) (Intensitatsskala 0) (Intensitadtsskala 0)

Intensitatsskala 2,5
Geschmack nicht wahrnehmbar nicht wahrnehmbar
(1 x 2 h, Kilhlschrank) (Intensitatsskala 0) (Intensitatsskala 0)

(***) siehe § 31 LFGB und Artikel 3 der Rahmenverordnung Nr. 1935/2004 der EU

Intensitatsskala fiir Geruchsprifung (in Anlehnung an DIN 10955):

0 = keine wahrnehmbare Abweichung 3 = deutliche Abweichung
1 = gerade wahrnehmbare Abweichung 4 = starke Abweichung
2 = schwache Abweichung

3.3. Spezifische Migration
Kontaktbedingungen: 3 x 2 Stunden bei 40 °C

INDUFLOOR®-IB 2255 3 % Essigsaure 95 % Ethanol Grenzwert ()
(Simulanz B) (Ersatzsimulanz fir D2)

Ethylenglykol < 0,5 mg/dm? < 0,5 mg/dm? 30 mg/kg LS

Diethylenglykol < 0,5 mg/dm? < 0,5 mg/dm? 30 mg/kg LS

(*)Verordnung (EG) Nr. 10/2011, 1282/2011, 1183/2012 und 202/2014
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Fir jedes Oberflaichen-zu-Volumen-Verhaltnis resultiert ein anderer spezifischer Migrationswert. Dieses ist
unter Beachtung von Artikel 17 der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 bei der Bewertung des Endprodukts zu
berlcksichtigen. Zur Uberpriifung der Konformitat sind die spezifischen Migrationswerte ggf. geman Artikel 17
der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 unter Beriicksichtigung des fir die tatsachliche oder geplante Verwendung
geltenden Oberflachen-zu-Volumen-Verhaltnisses in mg/kg Lebensmittel umzurechnen.

LS = Lebensmittel bzw. Lebensmittelsimulanz

3.4 Zulassiger Restgehalt an freien monomeren Isocyanaten

} INDUFLOOR®-IB 2255 Ergebnis Zulassiger Héchstwert(™)
., freie Isocyanate (als NCO) nicht nachweisbar QM(T) =1 mg/kg im
] (mg/kg im Bedarfsgegenstand) | < 1,0 mg/kg im Bedarfsgegenstand Bedarfsgegenstand

(") Verordnung (EG) Nr. 10/2011, 1282/2011, 1183/2012 und 202/2014

4. Bewertung

Die vorgelegte Versiegelung INDUFLOOR®-|B 2255 wurde von uns auftragsgemaf daraufhin
geprift, ob sie fir den Einsatz in Lebensmittelbereichen ohne direkten Kontakt mit Lebensmittein
geeignet ist.

Bei der sensorischen Priifung wurde unter den eingesetzten Prufbedingungen (2 h, 4 -8 °C,
geschlossenes System) keine nachweisbare sensorische Beeintrachtigung der beiden Prif-
lebensmittel Wasser und Kokosfett festgestelit. Da der Versuch in einer geschlossenen Kammer
ohne regelmafigen Luftwechsel durchgefihrt wurde, ist eine sensorische Beeintrachtigung von
unverpackten Lebensmitteln bei regelmaRigem Luftwechsel nicht zu erwarten.

Bei der Bestimmung der Globalmigration hat unter den eingesetzten Prifbedingungen (Kontaktzeit:
3 x 2 Stunden bei 40 °C) keine Uberschreitung des zuldssigen Grenzwertes von 10 mg/dm?
ergeben. Ethylenglykol und diethylenglykol waren in den Migraten nicht nachweisbar, Ein Restgehalt
an freien monomeren Isocyanaten war in der Beschichtung ebenfalls nicht nachweisbar.

Die Versiegelung INDUFLOOR®-IB 2255 wurde dariiber hinaus von dem Priflabor Eurofins Product
Testing A/S nach dem AgBB-Bewertungsschema fiir VOC aus Bauprodukten des Ausschusses zur
gesundheitlichen Bewertung von Bauprodukten auf sein Emissionsverhalten gepriift. Der Prafbericht
(Priifberichts-Nr. 392-205-00015302 vom 16.04.2015) wurde uns vom Auftraggeber vorgelegt. Laut
Prifbericht ergab die Prifung und Messung bei einem Luftwechsel von 0,5 pro Stunde und einer
Beladung der Priifkammer mit 0,4 m? je m® Luftraum nach 3 Tagen eine Gesamtemission an
filichtigen organischen Verbindungen (TVOC, C6 — C16) von 210 ug/m3als auch nach 28 Tagen eine
Gesamtemission an fliichtigen organischen Verbindungen (TVOC, C6 — C16) von 28 pg/m?.
Kanzerogene Stoffe waren weder nach 3 noch nach 28 Tagen nachweisbar. Die Gesamtesmission
an schwerfliichtigen organischen Verbindungen (SVOC, >C16) lag sowohl nach 3 Tagen als auch
nach 28 Tagen bei < 5 pg/m?3.

Nach dem vorgelegten Priifbericht erfiillt INDUFLOOR®-IB 2255 damit die Anforderungen des
AgBB-Bewertungsschemas in der Fassung vom Juni 2012 und ist fiir die Verwendung in
Innenrdumen geeignet.

Zur Beurteilung kann ferner auch die Handreichung der Ad-hoc-Arbeitsgruppe der Innenraum-
lufthygiene-Kommission des Umweltbundesamtes und der Obersten Landesgesundheitsbehdrden
herangezogen werden (siehe Bundesgesundheitsbl- Gesundheitsforsch-Gesund-heitsschutz
2007(50) 990 — 1005). Nach deren Bewertungsschema werden TVOC-Werte in der Raumluft
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unterhalb von 0,3 mg/m?® als hygienisch unbedenklich und Werte zwischen 0,3 und 1,0 mg/m? als
hygienisch noch unbedenklich eingestuft, sofern keine stoffspezifischen Richtwerte tberschritten
werden. Aufgrund der uns vorgelegten Ergebnisse der Prifkammerversuche nach dem AgBB-
Schema ist davon auszugehen, dass diese Richtwerte der Innenraumhygiene-Kommission unter
Nutzungsbedingungen nach einer ausreichenden Wartezeit eingehalten werden.

Wir sind daher der Auffassung, dass INDUFLOOR®-IB 2255 unter folgenden Bedingungen als
Versiegelung in Lebensmittelbereichen eingeseizt werden kann:

1. Die Versiegelung darf bestimmungsgemaf nicht in direkten Kontakt mit Lebensmitteln
kommen.

2. Sie ist ausschlieRlich geeignet fiir den Einsatz in R&umen mit regelmafigem Luftwechsel.

3. Das Versiegeln der vorgesehenen Flachen darf ausschlieBlich in den Arbeitspausen und
nicht in Gegenwart von Lebensmitteln stattfinden.

4. Nach Durchfiihrung der Versiegelung ist fir eine intensive Liftung zu sorgen und eine
ausreichende Wartezeit einzuhalten.

5. Die Versiegelung darf nur dann in Betriebsstéatten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen
wird, eingesetzt werden, wenn auch die weiteren in Anhang Il Kapitel Il der Verordnung (EG)
Nr. 852/2004 des Européischen Parlaments und des Rates tiber Lebensmittelhygiene
festgelegten Vorschriften, die nicht Bestandteil dieser Priifung waren, eingehalten werden.

Auf die unter den Punkten 1. bis 5. aufgezahiten Einschréankungen ist in geeigneter Form hinzu-
weisen, um unbeabsichtigten, nicht bestimmungsgemaRen Gebrauch sicher auszuschlieien.

Hinweise

Fur die Gultigkeit des Priifberichts wird Ubereinstimmende Qualitat hinsichtlich der Zusammen-
setzung und Verarbeitung von Priifmaterial und Produkt vorausgesetzt.

Die Begutachtung erfolgte unter der Voraussetzung, dass die zur Herstellung des Produkts
verwendeten Ausgangsstoffe bzw. deren Zusammensetzung liickenlos bekannt gegeben wurden
und keine weiteren Stoffe in dem Produkt enthalten sind.

Unsere Bewertung gilt flr die untersuchten Prifmuster und die zurzeit geltenden gesetzlichen
Regelungen. Sie erlischt, wenn die Rezeptur oder das Herstellungsverfahren gegentiber der Her-
stellung der Priifmuster veréandert werden, spatestens aber am 12.05.2020,.

Dieses Dokument darf ohne unsere ausdrickliche schriftliche Genehmigung nur in vollstandiger und
unveranderter Form veroffentlicht oder vervielfaltigt werden.

Wenn nicht ausdriicklich anders vereinbart, werden nicht zur Priifung verwendete Priifmuster von
uns flir 6 Monate (gerechnet ab Ausstellungsdatum dieses Prifberichts) als Ruckstellmuster
aufbewahrt und anschliefend entsorgt.
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Dér Direktor desInstituts
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(Dr. jﬁnEBegerow)
Staatlich gepriifte Lebensmittelchemikerin
Leiterin der Abteilung Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandeprifung
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