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Priufbericht

- Umschreibung des Priifberichts H-207793-11-Bg vom 08.09.2011 -

Auftraggeber :

Auftragsdatum:
Probeneingang:

Prifkorper:

Herstellung der Prifkorper:

Auftragsinhalt:

Prifbeginn:

Prifende:

SCHOMBURG GmbH & Co. KG, Aquafinstr. 2 -8,
32760 Detmold

11.07.2011 (Zeichen: VH/G-S)

12.08.2011

Plane Platten aus Faserzement (70 mm x 70 mm x 11 mm)
allseitig beschichtet mit ASODUR GBM (Grundierung) und
ASODUR B 351 (Deckschicht)

durch den Auftraggeber

Priifung auf Eignung flir den indirekten Kontakt mit
Lebensmitteln

15.08.2011

05.09.2011
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1. Auftragsinhait

Das Hygiene-Institut des Ruhrgebiets wurde von der Firma SCHOMBURG GmbH & Co. KG
beauftragt, ein Bodenbeschichtungssystem auf Epoxidharzbasis bestehend aus ASODUR GBM
(Grundierung) und ASODUR B 351 (Deckschicht) auf Eignung zur Verwendung in Lebens-
mittelbereichen zu prufen.

Das Beschichtungssystem soll bestimmungsgeman ausschlieflich fir den indirekten Kontakt mit
Lebensmitteln eingesetzt werden.

2. Beurteilungsgrundlagen

Bei dem zur Priifung vorgelegten Priifmuster handelt es sich um ein Beschichtungssystem, das
bei bestimmungsgemafiem und vorhersehbarem Gebrauch keinen unmittelbaren Kontakt mit
Lebensmitteln hat. Vielmehr findet bei dem uns zur Prifung vorliegenden Material ein Kontakt mit
Lebensmitteln ausschliefilich Uber den Luftpfad statt. Daher sind bei einer Untersuchung auf
Eignung fiir Lebensmitteibereiche insbesondere die Inhaltsstoffe zu beriicksichtigen, die bei
Raumtemperatur einen ausreichenden Dampfdruck haben, um in messbaren Mengen in die
Raumluft abgegeben zu werden. Es wurden daher Priifkammerversuche durchgefihrt, um die
Freisetzung von fllichtigen organischen Verbindungen in die Raumluft und eine sensorische
Beeintrachtigung von Lebensmitteln zu untersuchen.

Zur Prifung, ob bei unbeabsichtigtem, nicht bestimmungsgemafiiem Kurzzeitkontakt eine
Migration von Inhaltsstoffen der Beschichtung auf Lebensmittel erfolgen kann, wurde die
Globalmigration sowie die spezifische Migration von Bisphenol A und Bisphenol F sowie BADFE-
und BFDGE-Derivaten und der Restgehalt an Epichlorhydrin bestimmit.

Grundlagen der Prifung bildeten die Anforderungen des Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buches (LFGB) sowie der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004.

Technische Merkblatter sowie Sicherheitsdatenblatter der zur Herstellung des Beschichtungs-
materials verwendeten Komponenten wurden uns vom Auftraggeber zur Verfligung gestellit.

3. Laboruntersuchungen

Die Prufkérper wurden vor Beginn der Analysen mit destilliertem Wasser abgewaschen und
getrocknet.

3.1 Freisetzung ausgewahiter toxikologisch relevanter fllichtiger organischer Verbindungen
(VOC) in die Raumiluft

Eine Priifplatte wurde fir 3 Tage bei Raumtemperatur in eine 4-Liter-Priifkammer aus Glas ver-
bracht. Ein Luftwechsel erfolgte wahrend dieser Zeit nicht, d.h. es wurde unter ,worst-case”-
Bedingungen getestet. Die in die Prifkammerluft diffundierten VOC wurden anschlieRend mittels
einer Pumpe auf einem Tenaxrdéhrchen angereichert und die Hauptkomponenten nach Thermo-
desorption mittels GC-MS identifiziert.
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3.2 Freisetzung von Formaldehyd

Ein Prufkérper wurde, wie unter 3.1. beschrieben, fur 3 Tage in eine Prifkammer verbracht. Das

in die Prifkammerluft diffundierte Formaldehyd wurde nach der VDI-Vorschrift 3484 Blatt 1
1979-01 analysiert.

3.3 Bestimmung des Restgehaltes an Epichlorhydrin
Die Bestimmung erfolgte in Anlehnung an DIN CEN/TS 13130-20:2005.

3.4 Bestimmung der Globalmigration

Die Bestimmung erfolgte stichprobenartig mit den Simulanziebensmitteln fiir wéassrige und
fetthaltige Lebensmittel in Anlehnung an die Methoden 80.30-1(EG) bis 80.30-18(EG) der
amtlichen Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB. Die Migrationspriifungen
wurden Uber eine Kontaktzeit von 2 h bei 40 °C durchgefiihrt. Als Simulanzlebensmittel wurden
dest. Wasser, 95 Vol % Ethanol, iso Octan und Sonnenblumendl eingesetzt.

95 %iges Ethanol und iso-Octan kdnnen nach der Richtlinie 82/711/EWG in solchen Féllen ein-
gesetzt werden, wenn aus technischen Griinden im Zusammenhang mit dem Analysenverfahren
kein fetthaltiges Lebensmittelsimulanz eingesetzt werden kann.

Es wurden jeweils 1 Prifplatte in 200 ml Lebensmittelsimulanz eingelegt.

Da das zu priifende Material fiir den wiederholten mittelbaren Kontakt mit Lebensmitteln be-
stimmt ist, wurden die Migrationsversuche dreimal mit denselben Priifkdrpern durchgefiihrt,
wobei bei jedem Versuch neues Simulanzlebensmittel verwendet wurde. Die Ubereinstimmung
ist auf der Grundiage der Ergebnisse der Globamigration zu beurteilen, die bei der dritten
Prifung festgestellt werden.

Die Prifung auf Einhaltung spezifischer Migrationsgrenzwerte ist ebenfalls im 3. Migrat durch-
zufihren.

3.5 Geruchliche und geschmackliche Beeintrachtigung Uber den Luftpfad

Die Untersuchung erfolgte in Anlehnung an die 61. Mitteilung des Bundesinstituts flr Risikobe-
wertung (BfR) und DIN 10955 (Sensorische Priifung von Packstoffen und Packmitteln fir Le-
bensmittel). Als Priiflebensmittel wurden Mineraiwasser sowie ein fetthaltiges Lebensmittel
(Kokosfett) eingesetzt, die Kontaktzeit betrug 2 Stunden bei Kihlschranktemperatur (4 - 8 °C).
Die Prifkammer war wahrend dieser Zeit verschlossen, um eine Beeintrachtigung der
sensorischen Eigenschaften der Priiflebensmittel durch die Umgebungsluft auszuschlieRen.
Gleichzeitig wurden damit ,worst-case"-Bedingungen simuliert.

3.6 Bestimmung der Migration von Bisphenol A und Bispheno! F, BADGE- und BFDGE-Derivaten

Die Bestimmung erfolgte stichprobenartig in den Simulanzidsemitteln flr wéssrige und fetthaltige
Lebensmittel (dest. Wasser und 95% Ethanol) in Anlehnung an die Methode 00.00-51 der
amtlichen Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB mittels Hochleistungs-
flussigkeitschromatographie (HPLC) unter Verwendung eines Fluoreszenzdetektors.
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4. Ergebnisse

4.1 Freisetzung fllichtiger organischer Verbindungen (VOC) in die Raumluft

Die Priifmuster hatten einen schwach nachweisbaren Eigengeruch.
Durchflihrung des Priifkammerversuchs: 16.08. — 19.08.2011 (72 h)

Parameter Eargebnis Eggeb._nis"
(ug/m” Kammerluft)| (ug/dm~ Priifkérper)
Aromatische Kohlenwasserstoffe
Benzol <2 < 0,008
Toluol 40 0,124
Ethylbenzol 9 0,028
o-, m-, p-Xylol 22 0,068
Styro! <5 < 0,02
n-Propylbenzol 49 0,152
1,2,4-Trimethylbenzol 179 0,555
1,3,5-Trimethylbenzol 44 0,136
2-Ethyltoluol 41 0,127
Naphthalin <5 < 0,02
4-Phenylcyclohexen <5 < 0,02
Aliphatische Kohlenwasserstoffe

n-Hexan <5 < 0,02
n-Heptan <5 < 0,02
n-Octan <5 < 0,02
n-Nonan <5 < 0,02
n-Decan <5 < 0,02
n-Undecan <5 < 0,02
n-Dodecan <5 < 0,02
n-Tridecan <5 < (0,02
n-Tetradecan <5 <0,02
n-Pentadecan <5 < 0,02
n-Hexadecan <5 < 0,02
2-Methylpentan <10 < 0,03
3-Methylpentan <5 < 0,02
1-Octen <5 < 0,02




.

Hygiene-Institut des Ruhrgebiets

Institut fiir Umwelthygiene und Toxikologie

H-209615-11-Bg
Seite Hvon 11

1-Decen <5 < 0,02
2-Methyl-1-propen <5 < 0,02
Cycloalkane
Methylcyclopentan <5 < 0,02
Cyclohexan <5 < 0,02
Methylcyclohexan <5 < 0,02
Terpene
3-Caren <5 < 0,02
a-Pinen <5 < 0,02
B-Pinen <5 < 0,02
Limonen <5 < 0,02
Alkchole
2-Propanol <10 < 0,03
1-Butanol <10 < 0,03
2-Ethyl-1-hexanol <10 0,03
Benzylalkohol 4290 13,30
Giykole/Glykolether
2-Methoxyethanol <5 < 0,02
2-Ethoxyethanol <5 < 0,02
2-Butoxyethanol <5 < 0,02
1-Methoxy-2-propanol <5 < 0,02
2-Butoxyethoxyethanol <5 < 0,02
2-Phenoxyethanol <5 < 0,02
Aldehyde
Butanal (Butyraldehyd) 6 0.02
Pentanal 26 0,081
Hexanal 30 0,093
Octanal nicht bestimmbar -
Nonanal 41 0,127
Decanal <5 < 0,02
Undecanal <5 < 0,02
Benzaldehyd 2440 7,56

Ketone
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Methylethylketon (2-Butanon) 35 0,109
Methylisobutylketon 24 0,074
Cyclohexanon <5 <0,02
Acetophenon <5 < 0,02
Halogenierte Kohlenwasserstoffe
Trichlorethen <2 < 0,008
Tetrachlorethen <2 < 0,008
1,1,1-Trichiorethan <2 < 0,008
1,4-Dichlorbenzol <2 < 0,008
Ester
Ethylacetat <5 < 0,02
Butylacetat <5 < 0,02
Isopropylacetat <5 < 0,02
2-Ethoxyethylacetat <5 < 0,02
Dimethylphthalat <5 < 0,02
Texanol <5 < 0,02
Texanolisobutyrat (TXIB) <5 < 0,02
Furane
2-Pentylfuran <5 < 0,02
Tetrahydrofuran <5 < 0,02

Summe flichtiger organischer Verbindungen (Gesamt-VOC, TVOC)

Parameter

Ergebnis

Gesamt-VOC (TVOC) 7270 pg/m3 in der Kammerluft

ohne Luftwechsel
(.worst-case-Bedingungen®)

entspricht 22,5 pg/dm” Priifkérper

4.2 Freisetzung von Formaldehyd

Ergebnis Ergebnis -
Parameter (ppm Kammerluft) (pg/dmz) Bewertung (**)
Formaldehyd 0,02 0,49 0,1 ppm in der Raumluft

(**) Richtwert der Kommission Innenraumhygiene des Umweltbundesamtes
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4.3 Restgehalt an Epichlorhydrin

Ergebnis zuldssiger Héchstwert (**)

Epichlorhydrin < 0,1 mg/kg im Endprodukt < 1 mg/kg kg im Endprodukt

(**) siehe Verordnung (EG) Nr. 10/2011 bzw. BedarfsgegenstandeVO

4.4. Globalmigration
Kontaktbedingungen: 3 x 2Stunden bei 40 °C

Wasser Ethanol Iso-Octan (**) Sonnen- Grenzwert (*)
dest. 95 %ig (™) blumendl
mg/dm2 mg/dmz mg/dm2 mgldm2 mg/dm2
ASODUR GBM
{Grundierung) und <1 41.8 <1 74 10
ASODUR B 351
(Deckschicht)

(™) siehe Verordnung (EG) Nr. 10/2011 bzw. BedarfsgegenstandeVO
(**) Ersatzlésemittel fir fetthaltiges Simulanzlebensmittel

4.5. Geruchliche und geschmackliche Beeintrachtigung von Testlebensmitteln Uber den Luftpfad

Durchfiihrung: 05.09.2011

Mineralwasser Kokosfett 2uliissiger Hochstwert (***)
Geruch gerade wahrnehmbar Gerade wahrnehmbar
(2h,4-8°C) (Intensitatsskala 1) (Intensitatsskala 1)
(Intensitatsskala 2,5)
Geschmack gerade wahrnehmbar gerade wahrnehmbar
(8 h, 25 °C) (Intensitatsskala 1) (Intensitatsskala 1)

(***) siehe § 31 LFGB und Artikel 3 der Rahmenverordnung Nr. 1935/2004 der EU

Intensitatsskala fir Geruchsprifung (in Anlehnung an DIN 10955):

0 = keine wahrnehmbare Abweichung 3 = deutliche Abweichung
1 = gerade wahrnehmbare Abweichung 4 = starke Abweichung
2 = schwache Abweichung
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4.6 Migration von Bisphenol A, Bisphenol F, BADGE- und BFDGE-Derivate

Parameter dest. Wasser 95 % Ethanol zuldssiger Hochstwert (*)(***)

BFDGE < 0,05 mg/kg LS < 0,05 mglkg LS

BFDGE-Hz0 < 0,05 mg/kg LS < 0,05 mg/kg LS BFDGE darf nicht verwendet werden, auler fir
BFDGE-2H,0 < 0,05 mg/kg LS <0,05mglkgls | Behalter >10.000 I (**")

BFDGE-HCI < 0,05 mglkg LS < 0,05 mglkg LS

BFDGE-2HCI < 0,05 mg/ikg LS < 0,05 mg/kg LS

BFDGE- H20-HCI | < 0,05 mg//kg LS < 0,05 mg/lkg LS

BADGE < 0,05 mg/tkg LS < 0,05 mglkg LS Summe BADGE, BADQE-HzO, und BADGZE-? H20
BADGE-H;0 < 0,05 mglkg LS < 0,05 mglikg LS gigrgtgi]gékg Lebensmittel bzw. 1,5 mg/dm* nicht
BADGE-2H,0 <005mg/kglS | <0.05mglkglS | g,mme BADGE -HCI, BADGE-2 HCI und BADGE-
BADGE-HCI < 0,05 mg/ikg LS <0,05mglkgLS | H,0-HCI darf 1 mg/kg Lebensmittel bzw. 0,17
BADGE-2HCI < 0,05 mgfikg LS < 0,05 mg//kg LS mg/dm? nicht iibersteigen

BADGE- H20-HCI | < 0,05 mg/tkg LS < 0,05 mg/kg LS

Bisphenol A < 0,05 mg/tkg LS <0,05mgllkgLS | Bisphenol A: SML = 0,6 mglkg oder 0,1 mg/dm? (*)
Bisphenol F < 0,05 mgltkg LS <0,05mgllkgLS | Bisphenol F darf nicht verwendet werden

< 0,05 mg/kg LS entspricht unter den eingesetzten Versuchsbedingungen < 0,01 mg/dm?

(***) Verordnung (EG) Nr. 1895/2005 (gilt nur fir Behélter mit einem Fassungsvermégen < 10.000 1)
(") Verordnung (EG) Nr. 10/2011 bzw. BedarfsgegenstandeVO

5. Bewertung

Lebensmittelbedarfsgegenstande im Sinne von § 2 (6) Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
(LFGB) sind Gegenstande, die dazu bestimmt sind, im Verkehr mit Lebensmitteln verwendet zu
werden und dabei mit ihnen in Beriihrung zu kommen oder auf Lebensmitteln einzuwirken.
Lebensmittelbedarfsgegenstande sind somit nicht nur Gegenstande, die in unmittelbaren Kontakt
mit den Lebensmitteln kommen, sondern auch saoiche, die auf diese einwirken kdnnen ohne sie
zu beriihren. Der Ubergang von fliichtigen Stoffen erfolgt dabei liber den Luftpfad.

Die zur Priifung vorgelegten Bodenbeschichtung auf Epoxidarzbasis bestehend aus ASODUR
GBM (Grundierung) und ASODUR B 351 (Deckschicht) ist folglich als Bedarfsgegenstand im
Sinne von § 2 LFGB anzusehen, da von den Beschichtungen in die Raumiuft freigesetzte Stoffe
{ber den Luftpfad auf das Lebensmittel {ibergehen kdnnen. Ein absichtlicher unmittelbarer
Kontakt des Beschichtungssystems mit Lebensmitteln entspricht dagegen nicht seinem
bestimmungsgemé&Ren und vorhersehbaren Gebrauch und ist daher auszuschlielen.

Ein Beschichtungsmaterial fir Lebensmittelbereiche muss den Anforderungen des § 31 LFGB
entsprechen, der besagt, dass keine Stoffe von ihm auf Lebensmittel Gibergehen durfen, auer in
gesundheitlich, geruchlich und geschmacklich unbedenklichen Anteilen. Entsprechend missen
auch die Anforderungen der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 erfillt werden, die festschreibt,
dass Bedarfsgegenstande keine Bestandteile an Lebensmittel in einer Menge abgeben dirfen,
die geeignet sind, die Gesundheit zu gefdhrden oder eine Beeintrachtigung der organoleptischen
Eigenschaften herbeizufiihren.
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Aufgrund der von uns durchgefiihrten Untersuchungen sind wir der Auffassung, dass das zur
Prufung vorgelegte Beschichtungssystem bestehend aus ASODUR GBM (Grundierung) und
ASODUR B 351 (Deckschicht) den Anforderungen der Rahmenverordnung (EU) Nr. 1835/2004

und dem Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) unter folgenden Bedingungen
entspricht:

1. Die Beschichtung darf nicht in direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommen.
2. Sie ist ausschlielllich geeignet fir den Einsatz in Rdumen mit regelméaRigem Luftwechsel.

3. Das Beschichten der vorgesehenen Flachen darf ausschliefilich in den Arbeitspausen
und nicht in Gegenwart von Lebensmitteln stattfinden.

4. Nach Durchfluihrung der Beschichtung ist flir eine intensive Liftung zu sorgen und eine
ausreichende Wartezeit einzuhalten.

Auf die unter den Punkten 1. bis 4 aufgezdhlten Einschrankungen ist in geeigneter Form hin-
zuweisen, um unbeabsichtigten, nicht bestimmungsgemalen Gebrauch sicher auszuschlielten.

Die freigesetzte Gesamtkonzentration an fliichtigen organischen Verbindungen (TVOC) lag im 3-
Tage-Versuch bei 7270 pg/m® bzw. 22,5 pg/dm? bezogen auf die Oberfliche der Prifmuster. Als
Hauptkomponenten wurden erhebliche Konzentrationen an Benzylalkohol und Benzaldehyd
nachgewiesen. Die Ubrigen erfassten fllichtigen organischen Verbindungen waren entweder nicht
nachweisbar oder wurden nur in geringen Konzentrationen freigesetzt.

Da der Versuch in einer geschlossenen Kammer ohne regelmanigen Luftwechsel durchgefihr
wurde, ist nach unserer Auffassung davon auszugehen, dass in Rdumen mit normalem Luft-

wechsel keine lebensmittelhygienisch bedenklichen Konzentrationen an fllichtigen organischen
Verbindungen auftreten.

Die Bestimmung der Globaimigration (Kontaktzeit 2 Stunden bei 40 °C) hat bei Verwendung von

dest. Wasser, Sonnenblumendl und iso-Octan keine Uberschreitung des zuldssigen Grenzwertes
von 10 mg/dm? ergeben. Bei der Verwendung von 95 % Ethanol als Simulanziebensmittel wurde

der zuldssigen Hochstwert jedoch mit 41,8 mg/dm? deutlich Giberschritten.

Da ein direkter Kontakt mit Lebensmitteln nicht dem bestimmungsgemafien Gebrauch der ge-
priiften Beschichtung entspricht, ist dieser Befund fiir die Beurteilung der Eignung dieser Be-
schichtung flr den indirekten Lebensmittelkontakt nach unserer Auffassung von unter-geordneter
Bedeutung. Die Ergebnisse zeigen jedoch, dass bei Kontakt mit alkoholhaltigen Agenzien Be-
schichtungsbestandteile herausgelost werden.

Ein absichtlicher direkter Kontakt mit Lebensmitteln ist unbedingt zu vermeiden, da das
Beschichtungsdsystem nicht flir diese Zweck gepruft wurde.

Die sensorische Priifung hat unter den eingesetzten Priifbedingungen (geschlossenes System,
indirekter 2h-Kontakt) eine gerade nachweisbare Beeinflussung der eingesetzten Priiflebens-
mittel ergeben. Da der Versuch in einer geschlossenen Kammer ohne regelméfigen Luftwechsel
durchgefiihrt wurde, ist eine sensorische Beeintrachtigung von Lebensmitteln bei regeimaRigem
Luftwechsel nicht zu erwarten.

Eine Migration von Bispheno! A und Bisphenol F, sowie BADGE-, und BFDGE-Derivaten war
unter den eingesetzten Prifbedingungen nicht nachweisbar. Der flr Bisphenol A und die
BADGE-Derivate festgelegte Migrationsgrenzwert wurde eingehalten.

Hinweis
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Fiir die Gltigkeit des Prifberichts wird Ubereinstimmende Qualitat hinsichtlich der Zusammen-
setzung und Verarbeitung von Prifmaterial und Produkt vorausgesetzt.

Die Begutachtung erfolgte unter der Voraussetzung, dass die zur Herstellung des Produkts
verwendeten Ausgangsstoffe bzw. deren Zusammensetzung liickenlos bekannt gegeben wurden
und keine weiteren Stoffe in dem Produkt enthalten sind.

Unsere Bewertung gilt fUr die untersuchten Priifmuster und die zurzeit geltenden gesetzlichen
Regelungen. Sie erlischt, wenn die Rezeptur oder das Herstellungsverfahren gegeniber der Her-
stellung der Priifmuster verdndert werden, spatestens aber 5 Jahre nach Aussteilungsdatum.

Dieses Dokument darf ohne unsere ausdrlickliche schriftliche Genehmigung nur in vollstandiger
und unverédnderter Form veroffentlicht oder vervielfaltigt werden.

Der Direktor des Instituts
i. A.

L Qewoe )
0

(Dr. Jutta Begerow)
Leiterin der Abteilung Lebensmittel-
und Bedarfsgegensténdepriifung
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Anlage:

Abbildung 1:




HYGIENE-INSTITUT DES RUHRGEBIETS, GELSENKIRCHEN Version 2-2011
Institut fur Umwelthygiene und Toxikologie

Gewibhrleistung/Schadenersatz wegen Schiechterfiillung

Der Verein, seine gesetzlichen Vertreter, Erfiillungsgehilfen und Betriebsangehorigen
haften gegeniiber dem Auftraggeber sowie dritten Personen, die unter den Schutz-
bereich des Vertrages der Parteien fallen, hinsichtlich Anspriichen wegen Schlecht-
erfillung, gleich aus weichem Rechtsgrund, aus Vertrag oder aus Delikt (§ 823 BGB)
nur in den Féllen des Vorsatzes und der groben Fahriassigkeit, nicht hingegen wegen
leichter Fahridssigkeit.

Die eigene Haftung der gesetzlichen Vertreter, Erflllungsgehilfen und Betriebsangehs-
rigen des Vereins gegeniiber dem Auftraggeber wird aufler in den Féllen des Vor-
satzes und der groben Fahrldssigkeit ausgeschlossen.

Der Haftungsausschluss gilt insbesondere fiir Schadensersatzanspriiche wegen posi-
tiver Vertragsverletzung und aus unerlaubter Handlung. Der Haftungsausschluss
umfasst sdmtliche Sachschaden, Mangel- und Mangelfolgeschaden sowie unmittelbare
und mittelbare Vermogensschaden des Auftraggebers sowie der durch diesen Vertrag
geschitzten Personen.

Bei Vertragen mit einem Verbraucher (Verbrauchervertrage) gelten die vorstehenden
Rechtsbeschrankungen nicht fir die Haftung fir Schaden aus der Verletzung des
Lebens, des Koérpers oder der Gesundheit, die auf einer fahridssigen Pflichtverletzung
des Vereins oder einer vorsatzlichen oder fahrlassigen Pflichtverletzung eines gesetz-
lichen Vertreters, Erfillungsgehilfen oder Betriebsangehdrigen des Vereins beruhen.

Soweit einzelne Teile dieses Haftungsausschlusses bzw. dieser Haftungsbegrenzung

unwirksam sein sollten, hat dies nicht die Unwirksamkeit der Klausel insgesamt zur
Folge.

Trager des Hygiene-Instituts: Verein zur Bekdmpfung der Volkskrankheiten im Ruhrkohlengebiet e.V., Gelsenkirchen



